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IIPIIKA3 

«30»aBrycTa 2023r 

«06 oprau1naQHH nHTaHHH ,neTeii: B MK,l(OY «,n:eTCKHH ca,n .NI!Sl» B 

2023/2024yqe6uoM ro,ny» 

B coomeemcmeuu c npaeu!laMu u HopMaMU CaHlluH 2.3/2.4.3590-20 "CaHumapHo-
3nuoeMuoJ102u<tecKue mpe6oeamm K opzaHU3GlJUU 06Uf,ecmeeHH020 numaHuR Hace!leHuR ", 
llocmaHOe/leHueM 2J1aeH020 20cyoapcmeeHH020 caHumapH020 epa<ta P<JJ om 28 ceHmR6pR 2020 
200a. N 28 «06 ymeep:>1CoeHuu caHumapHbzx npaeWt en 2.4.3648-20 «CaHumapHo-
3nuoeMuoJ102u<tecKue mpe6oeaHuR K opzaHu3alJU5lM eocnumaHuR u o6y<temm, omobzxa u 
0300pOBlleHtl5l oemeu U MOJlOOe:JICU», C tJe/lblO OpWHU3GlJUU c6aJlGHCUpOBQHH020 pa1JUOHGJlbH020 
numaHU5/, oemeu, Cmp02020 BblnOJlHeHUR U C06JllOOeHU5/, meXHOJl02UU npuzomoB/leHUR 6JllOO B 
coomeemcmeuu c Mewo-mpe6oeaHUeM u mexHoJ102u<tecKou Kapmoit, a maK:JJce e paMKax 
ocyUJecme/leHUR e 2023/2024y<te6HoM 20oy npou3eoocmeeHH020 KOHmpollR no oaHHOMY eonpocy 

IlPHKA3hlBAIO:: 

1. OpraHH30BaTb IIHTaHtte ,n:eTe:ii B ~pe)K,n:eHHH B COOTBeTCTBHH C 

«IIpttMepHbIMH 10,n:HeBHbIMH MeHIO .n:m1 opraHtt3a[(HH IIHTaHH51 ,n:eTe:ii B B03pacTe OT 

2x ,r:i:o 3x neT tt OT 3x neT ,r:i:o 7 neT, peantt3yIDm;ttx o6m:eo6pa3oBaTeJibHbie 

rrporpaMMbl .lJ:OlllKOJibHOro o6pa30BaHH51 C 12-~aCOBbIM rrpe6bIBaHtteM ,n:eTe:ii». 



2. Утвердить график приема пищи: (по возрастной группе) 

завтрак  -8.15 – 8.40; 

2 завтрак   -   10.00 

обед -11.40 – 12.30; 

полдник-15.30 – 16.00. 

4. Ответственным за организацию питания детей  в ДОУ назначить 

завхоза Кочесокову М.Х. 

4.1. Составлять меню-требование накануне предшествующего дня, 

указанного в меню-требовании. 

4.2. При составлении меню-требования учитывать следующее: 

– определять нормы на каждого ребенка в соответствии с потребностью, 

проставляя норму выхода блюд в соответствующую графу; 

– при отсутствии наименования продукта в бланке меню-требования 

дописывать его в конце списка; 

– проставлять количество позиций используемых продуктов прописью; 

– указывать в конце меню-требования количество принятых позиций, 

ставить подписи старшей медсестры, кладовщика, повара, принимающих 

продукты из кладовой. 

4.3. Представлять меню-требование для утверждения заведующему 

накануне предшествующего дня, указанного в меню-требовании. 

4.4. Возврат и дополнение продуктов в меню-требование оформлять не 

позднее 9.00 часов. 

4.5. Обновить маркировку на полочке с контрольным блюдом, 

предусмотреть наличие всех объемов, имеющихся в Типовом рационе 

питания детей. 

5. Сотрудникам пищеблока, отвечающим за организацию питания в 

учреждении –поварам, кладовщику: 

5.1. Разрешается работать только по утвержденному и правильно 

оформленному меню-требованию. 

5.2. За своевременность доставки пищевых продуктов и 

продовольственного сырья, точность веса, количество, качество и 

ассортимент получаемых с базы продуктов несут ответственность кладовщик 

учреждения, 

5.3. Обнаруженные некачественные пищевые продукты и 

продовольственное сырье или их недостача оформляются актом, который 

подписывается представителями ДОУ (медсестра, дежурный администратор, 

повар) и поставщика, в лице экспедитора. 

5.4. Получение продуктов в кладовую производит кладовщик  – 

материально ответственное лицо. 

5.5. При получении пищевых продуктов, продовольственного сырья 

кладовщик проводит визуальную органолептическую оценку их 

доброкачественности с фиксацией результатов в «Журнале бракеража 

скоропортящейся  пищевой продукции». 



5.6. Выдачу продуктов кладовщиком из продуктовой кладовой на 

пищеблок (повару) производить в соответствии с утвержденным 

руководителя меню-требованием не позднее 17.00 предшествующего дня, 

указанного в меню-требовании, под роспись. 

5.7. В целях организации контроля за приготовлением пищи 

ответственным лицам за закладку основных продуктов в котел производить 

записи о проведенном контроле в специальной тетради «Закладка продуктов 

на пищеблоке в котел», которая хранится в пищеблоке; ответственность за ее 

ведение возлагается на заведующего Карданову О.А..медицинскую сестру 

Масаеву З.М. 

5.8. Поварам Жемуховой А.Х; Белгаровой М.А.  строго соблюдать 

технологию приготовления блюд, закладку необходимых продуктов 

производить по утвержденному руководителем графику. 

5.9. Поварам производить закладку продуктов в котел в присутствии 

ответственных лиц за закладку. 

5.10. Возложить персональную ответственность за ежедневный отбор 

суточной пробы готовой продукции в установленном порядке и за ее 

хранение в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в 

специальном холодильнике при температуре  +2…+6 ºС на поваров. 

6. Создать бракеражную комиссию для определения органолептических 

свойств готовой продукции и разрешения выдачи данной продукции в 

группы в составе: 

– медсестры Масаевой З.М. 

– кладовщика Кочесоковой М.Х. 

– заведующего Кардановой О.А.   

6.1. Для выполнения функций, возложенных на бракеражную комиссию, 

необходимо иметь на пищеблоке: весы, пищевой термометр, чайник с 

кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож, тарелку с 

указанием веса на обратной стороне (вмещающую как 1 порцию блюда, так и 

10 порций). 

8. Утвердить график выдачи готовых блюд с пищеблока в группы: 

завтрак  (по возрастной группе) 8.15 – 8.40; 

2 завтрак -10.00 

обед  11.40 – 12.25; 

полдник 15.30 – 16.00. 

9. На пищеблоке необходимо иметь: 

– правила охраны труда при эксплуатации электроприборов 

(вывешиваются около каждого оборудования или хранятся в специальной 

папке); 



-

- npamrna oxpaHbI Tpy,n:a npH 3KCIIJiyaTaU:HH 3JieKTponp116opoB (BbIBeIIIHBaIOTC51 

OKOJIO Ka)K,n:oro o6opy,n:oBaHH51 HJIH xpaH5ITC51 B cneu;HaJibHOH nanKe ); 

- HHCTPYKU:HIO no opraHH3aU:HH ,n:eTcKoro nHTaHH51 B ,[(OY; 

- Me,n:HQHHCKYIO anTeqKy; 

- HMeHHbie HHCTPYKU:HH no oxpaHe Tpy,n:a H TeXHHKe 6e3onaCHOCTH. 

10. Pa6oTHHKaM nmu:e6JIOKa 3anperu:aeTC51 pa3,n:eBaTbC51 Ha pa6oqeM MeCTe H xpaHHTb 

JIHqHbie Beru:11. 

11. OTBeTCTBeHHOCTb 3a opraHH3aQHIO nHTaHH51 ,n:eTett B Ka)K)]:OH rpynne HecyT 

BOCnHTaTeJIH H MJia,n:IIIHe BOCnHTaTeJIH. 

12. O6:W:HH K0HTp0Jib 3a opraHH3aQHett nHTaHH51 0CTaBJI5IIO 3a co6ott. 

13. KOHlpOJib HCn0JIHeHH51 HaCT051:W:ero npHKa3a 0CTaBJI5IIO 3a co6ott. 

.. ., 
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EenrapoBa M.A ~ 

Kap)],aHoBa O.A . 


